Glihwein

1 Liter trockener Rotwein

50 ml brauner Rum

2 ungespritzte, in Scheiben geschnittene Orangen
Saft von 2 Orangen

7 Nelken

2 Stangen Zimt

1 Sternanis

50¢g brauner Kandis

Zubereitung:

Alle Zutaten (bis auf Kandis und Rum) in einen Topf fullen und bei niedriger Stufe erhitzen. Achtung; Der
Wein darf nicht kochen! Anschliefend Rum und Kandis hinzufligen und abermals kurz erhitzen.

Vor dem Servieren noch die Orangenscheiben und Gewurze herausnehmen - Fertig!



